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COCKTAIL COMPETITION

Der Black Forest Bar Cup ist ein Wettbewerb fiir
BartenderInnen. Ziel des Wettbewerbs ist es, den
besten Cocktail zum Thema ,Black Forest’ zu kreieren.

Der Wettbewerb findet am 22. und 23. Januar 2024 in
der siebten Ausgabe statt.

Willi Schéllmann und sein Jury-Team suchen den besten
Cocktail zum Thema ,Black Forest’. Ziel ist es einen
klassischen Cocktail mit mindestens einem Produkt aus
dem Schwarzwald neu zu interpretieren.

Dem Sieger winkt ein Pokal eigens angefertigt von den
Glasbldsern der ,Dorotheen-Hiitte Schwarzwald’ aus
Wolfach, sowie ein Preisgeld in HOShe von 1.000 Euro.

Wir sind sehr dankbar, dass die Jury mit den derzeitig
fachkundigsten ExpertInnen der Branche besetzt ist.

Dariiber hinaus wird es wieder ein spannendes Rahmen-
Programm fiir die Finalisten geben.
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Der Black Forest Bar Cup
wird unterstiitzt von

MEIKO
www.meiko.de

Molotow
www.molotow.com

Champagne Bollinger
www.champagner-bollinger.de

Schweppes Deutschland GmbH
www . schweppes.de

Tiroler Glashiitte GmbH
www.riedel.com

Glashiitte Wolfach
www.dorotheenhuette.info

Schoellmanns — Bar & Kiiche
www.Sschoellmanns.de









COCKTAIL COMPETITION

Liebe Freundinnen und Freunde der Barkultur,

nachfolgend findet ihr die Bedingungen zur Competition.

HERAUSFORDERUNG

Die Aufgabe besteht darin, einen Drink zu kreieren, dessen
Charakter Deiner Vorstellung des Schwarzwaldes entspricht.

Mit oder ohne Alkohol. Beschrdnke Dich auf maximal 5 Zutaten
(Rezepturen selbstgemachter Zutaten zdhlen als jeweils eine
Zutat) Deiner freien Wahl (mit mindestens einem Produkt aus dem
Schwarzwald) exklusive der Garnitur. Worin du Deinen Drink

prasentierst und wie Du ihn garnierst ist allein Dir iberlassen.

Fliir die Prédsentation inkl. Zubereitung Deiner Drinks hast Du
8 Minuten Zeit.

ALLGEMEINE INFORMATION

Es miissen jeweils 4 Drinks angerichtet werden. Unabhdngig von
Sponsoren diirfen alle Produkte, die verwendet werden, frei von
Dir gewdhlt werden! Die eventuell von Dir verwendeten Brands
werden keinesfalls das Urteil der Jury beeinflussen.

RBLAUF

Eingereichte Rezepte werden ausgemixt und die fiir als Bestes
befundenen ausgewdhlt. Die betreffenden Teilnehmer werden

dann zum Finale am 22./23. Januar 2024 in das Haus Zauberfldte
eingeladen, um Ihre Kreationen der fachkundigen Jury zu
prédsentieren.

Die Siegerehrung findet am 23. Januar 2024 statt.

Fir Verpflegung und Schlafplatz, sowie das Rahmenprogramm
ist wdhrend der gesamten Veranstaltung gesorgt.

Wir freuen uns auf zahlreiche Rezepte -
Dein Black Forest Bar Cup Team.
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JURY

Marie Rausch
Bartender,
Rotkehlchen Miinster

Gabriel Daun
Gekko Group,
Frankfurt a.M.

Paul Sieferle
Sieferle & K@ Bar,
Mannheim

Nils Wrage
Chefredakteur Mixology
Magazin fiir Barkultur

Steffen Zimmermann
Brandambassador des Jahres
Schweppes

PREISE

Kategorie Cocktail
1. Preis: 1.000,- €

LOCATION

Haus Zauberflote
Lindenplatz 12
77652 Offenburg

MEIKO Deutschland GmbH
EnglerstraBe 1
77652 Offenburg






Mit freundlicher Unterstiitzung von
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EINZUREICHEN SIND

Vor- und Nachname

Geburtsdatum
E-Mail-Adresse
Telefon-/Handynummer

wieviele Jahre Berufserfahrung

aktueller Arbeitsplatz

Name und Rezeptur des Drinks

Foto Eurer Kreation

an info@blackforestbarcup.de

EINSENDESCHLUSS

18.12.2023 (Teilnahme ab 18 Jahren)
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TEILNEHMER

Dieser Wettbewerb richtet sich
an alle BarkeeperInnen jeglichen
Erfahrungsstandes.

Die Teilnahme ist kostenlos.

VERANSTALTER

Black Forest Bar Cup
Willi Schéllmann
Lindenplatz 12

77652 Offenburg
Germany

info@blackforestbarcup.de
www.blackforestbarcup.de
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PROGRAMM

22. JANUAR

12:00 Uhr BegriiBung bei MEIKO ,The clean solution”
14:00 Uhr Wettbewerb

18:00 Uhr Ende Wettbewerb

20:00 Uhr Dinner im Schoellmanns - Bar & Kiiche
00:00 Uhr Champagner und Currywurst

23. JANUAR

11:00 Uhr Friihstiick und Preisverleihung
13:00 Uhr Weinprobe
14:30 Uhr Ausklang mit Vesper und Destillaten

auf der schonen St. Ursula Hiitte

Fir Verpflegung und Schlafplatz, sowie das
Rahmenprogramm entstehen fiir die Teilnehmer
keine Kosten.

Um An- und Abreise miissen sich die Teilnehmer
selbst kiimmern.









